
Οδηγίες χρήσης 

Οδηγίες χρήσης 

Οδηγίες χρήσης 

Οδηγίες χρήσης 

Bedienungsanleitung 

Οδηγίες χρήσης
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Σούπερ γρήγορη χύτρα ταχύτητας · Pentola  

a pressione rapida · Autocuiseur rapide · 

Σούπερ γρήγορη χύτρα ταχύτητας ·

Χύτρα ταχύτητας
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10. Μην προετοιμάζετε τροφές όπως κομπόστα 

μήλου ή βατόμουρου, κριθάρι, βρώμη ή άλλα 

δημητριακά, μπιζέλια, ζυμαρικά, μακαρόνια, 

ραβέντι ή μακαρόνια. Αυτά τα τρόφιμα τείνουν 

να παράγουν αφρό και φυσαλίδες που μπορούν 

να εμποδίσουν τη βαλβίδα ασφαλείας. 11. Αφού 

μαγειρέψετε κρέατα με δέρμα (π.χ. μοσχαρίσια 

γλώσσα) που μπορεί να φουσκώσει υπό την 

πίεση της πίεσης, μην τρυπάτε το κρέας όσο το 

δέρμα φαίνεται φουσκωμένο. υπάρχει

κίνδυνος εγκαυμάτων με ζεστό υγρό.
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9. Μη γεμίζετε τη χύτρα ταχύτητας 

περισσότερο από 2/3. Όταν μαγειρεύετε υλικά 

που αυξάνονται σε όγκο, όπως ρύζι ή όσπρια, 

μην γεμίζετε τη χύτρα ταχύτητας περισσότερο 

από το 1/2 της συνολικής χωρητικότητας της.

Κανόνες ασφαλείας

15. Μη χρησιμοποιείτε την κουζίνα για να 

μαγειρεύετε μόνο με λάδι. 16. Μη χρησιμοποιείτε τη 

συσκευή χωρίς να προσθέσετε νερό. Αυτό μπορεί να 

προκαλέσει σοβαρή ζημία. 17. Όταν επιτύχετε την 

κανονική πίεση μαγειρέματος, χαμηλώστε τη 

θερμοκρασία. Αυτό θα εμποδίσει την απώλεια ατμού 

που έχει δημιουργήσει το υγρό. Παρακολουθήστε τη 

χύτρα ταχύτητας κατά το μαγείρεμα.

1. Διαβάστε πριν από τη χρήση της χύτρας 

ταχύτητας. Κρατήστε τις οδηγίες. 2. Να τηρείτε

πάντα τις ρυθμίσεις ασφαλείας όταν χρησιμοποιείτε τη

χύτρα ταχύτητας.

3. Κρατάτε τα παιδιά μακριά όταν 

χρησιμοποιείτε τη χύτρα ταχύτητας. 4. Μην

αγγίζετε καυτές επιφάνειες. Χρησιμοποιήστε

το πόμολο και τη λαβή. 5. Βεβαιωθείτε ότι οι λαβές

είναι ασφαλισμένες και τοποθετημένες 

σωστά. 6. Φροντίστε να μεταφέρετε τη χύτρα

ταχύτητας γεμάτη ζεστό υγρό. 7. Μην 

τοποθετείτε τη χύτρα ταχύτητας σε

ζεστό φούρνο. 8. Μη χρησιμοποιείτε ποτέ τη χύτρα 

ταχύτητας για

οτιδήποτε άλλο εκτός από την προβλεπόμενη χρήση. 

Αυτό το σκεύος μαγειρεύει υπό πίεση. Η ακατάλληλη 

χρήση μπορεί να προκαλέσει εγκαύματα. Βεβαιωθείτε 

ότι η χύτρα ταχύτητας είναι καλά σφραγισμένη πριν τη 

χρήση. Για περισσότερες πληροφορίες σχετικά με τη 

χρήση, διαβάστε τις οδηγίες.

καπάκι για να μην εκτοξεύονται τα τρόφιμα από την 

κουζίνα. 13. Να

βεβαιώνεστε πάντα ότι οι βαλβίδες ασφαλείας 

δεν είναι φραγμένες πριν από τη χρήση. Διαβάστε 

τις οδηγίες χρήσης. 14. Είναι σημαντικό η χύτρα

ταχύτητας να είναι κλειστή με τον κατάλληλο τρόπο 

πριν τη θέση σε λειτουργία. Και βεβαιωθείτε ότι το 

σύστημα ασφαλείας του καπακιού που απευθύνεται 

στην αντίθετη πλευρά από τους ανθρώπους που 

κινούνται.

22. Χρησιμοποιήστε την κατάλληλη πηγή(ες) θερμότητας 

σύμφωνα με τις οδηγίες χρήσης.
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12. Σε περίπτωση πυκνών τροφών, θα πρέπει να 

ανακινήσετε ελαφρά τη χύτρα ταχύτητας πριν την ανοίξετε.

18.Ανοίξτε τη χύτρα ταχύτητας μόνο όταν δεν 

υπάρχει πίεση μέσα. Μην το ανοίξετε ποτέ με 

δύναμη. Διαβάστε τις οδηγίες χρήσης.

19.Μην τροποποιείτε κανένα από τα γνήσια μέρη 

της χύτρας ταχύτητας, ειδικά τα στοιχεία 

ασφαλείας, περισσότερο από ό,τι καθορίζεται στις 

οδηγίες σε αυτό το εγχειρίδιο. Αυτό θα μπορούσε 

να καταστήσει αναποτελεσματικά τα στοιχεία 

ασφαλείας. Εάν ένα ή περισσότερα εξαρτήματα 

δεν ανταποκρίνονται στην περιγραφή που 

παρουσιάζεται σε αυτόν τον οδηγό, 

συμβουλευτείτε έναν τεχνικό για να τα 

επαναλάβετε.

20.Χρησιμοποιείτε μόνο εξαρτήματα του 

κατασκευαστή που ανήκουν στο αντίστοιχο 

μοντέλο. Συγκεκριμένα, χρησιμοποιήστε 

ηλεκτρική κουζίνα και καπάκι που προέρχονται 

από την ίδια κατασκευαστή και είναι 

σχεδιασμένα για να είναι συμβατά.

21.Οποιαδήποτε επισκευή πρέπει να εκτελείται από 

εξουσιοδοτημένο προσωπικό των Υπηρεσιών μετά την πώληση.



Διάγραμμα
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Χαρακτηριστικά της χύτρας ταχύτητας

Μέγεθος

6L

Κωδικός 

A831802

Διάμετρος

22 εκ

3

2

1

5

5 4
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7

9
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4
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1 Λαβή

2 Σύστημα ανοίγματος και 

κλεισίματος

3 Επιλογέας πιέσεως 

4 Βαλβίδα λειτουργίας

5 Βαλβίδα ασφαλείας 

6 Καπάκι

7 Σώμα

8 Επι πλέον λαβή 

9 Φλάντζα σιλικόνης 
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Κατάλληλο για όλους τους τύπους κουζινών

Αέριο

Συμβατές πηγές θερμότητας

Τα μοντέλα χύτρας ταχύτητας BRA Origen  

είναι συμβατά με όλες τις πηγές θερμότητας, 

συμπεριλαμβανομένης της επαγωγικής.

•Στις ηλεκτρικές εστίες, συνίσταται η χρήση σειράς με διάμετρο ίση 

ή μικρότερη από το εξωτερικό της χύτρας ταχύτητας.

• Σε υαλοκεραμικές εστίες, επαληθεύοντας ότι το εξωτερικό της κουζίνας 

συνίσταται να είναι καθαρό και χωρίς υπολείμματα.

• Στις εστίες υγραερίου, συνίσταται η φλόγα να μην υπερβαίνει ποτέ 

τη διάμετρο της βάσης της κουζίνας.

•Στις επαγωγικές εστίες γίνεται η χρήση εμβέλειας με διάμετρο ίση ή 

ελαφρώς μικρότερη από (καλύπτει τουλάχιστον το 70%) τη

διάμετρο του εξωτερικού της χύτρας.

Διπλή πίεση

Η χύτρα ταχύτητας διαθέτει μια βαλβίδα 

που της επιτρέπει να χρησιμοποιείται

σε δύο διαφορετικές πιέσεις:

Χαμηλή πίεση: 1

γρήγορο μαγείρεμα (0,6 

kg/cm2). Υψηλή πίεση: 2

σούπερ γρήγορο μαγείρεμα (1 kg/cm2). Η επιλογή των πιέσεων 

εξαρτάται από τον τύπο του φαγητού, από το σύστημα με το οποίο 

πρόκειται να χρησιμοποιηθεί - διαιτητικό ή συμβατικό - και από την 

ταχύτητα με την οποία επιθυμείτε να μαγειρεύετε το φαγητό.

Χαμηλή πίεση: Μαγείρεμα δίαιτας. Γρηγόρο μαγείρεμα. Υψηλή 

πίεση: Παραδοσιακό μαγείρεμα. Σούπερ γρήγορο μαγείρεμα.
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• Τέλος, η χύτρα ταχύτητας διαθέτει σύστημα

κλειδώματος που δεν θα επέτρεπε να ανοίξει αν υπήρχε

ελάχιστη πίεση στο εσωτερικό.

(4) Η σφραγίδα κλεισίματος Θα πρέπει να αναναιώνεται

κάθε χρόνο 

(3)

(4)

Ανοξείδωτο ατσάλι  

18/10

Αλουμίνιο

Μαγνητικός
Ανοξείδωτο  

ατσάλι

Τριπλή βάση διαχύτη

Για να κερδίσετε το μέγιστο από τη θερμότητα, η χύτρα διαθέτει τριπλή βάση διάχυσης 

θερμότητας από ανοξείδωτο χάλυβα (AISI 304) στο σώμα - Αλουμίνιο - και φερριτικό ανοξείδωτο

χάλυβα (AISI 430) στη βάση. Αυτή η ειδική βάση διαχύσεως και μεταδίδει, διαχέοντας ομοιόμορφα

τη θερμότητα ,

ηλεκτρικές, υαλοκεραμικές ή επαγωγικές εστίες.

(1)
Σε περίπτωση υπερβολικής πίεσης: • Η χύτρα διαθέτει 

τέσσερα συστήματα ασφαλείας για να εγγυάται τη 

μέγιστη ασφάλεια κατά τη χρήση της. Η βαλβίδα 

ασφαλείας θα ενεργήσει γρήγορα

απελευθερώνοντας τον αέρα από την χύτρα μέσω των 

οπών εξόδου στο επάνω μέρος της λαβής. (1)

(2)

• Μια δεύτερη βαλβίδα δρα απελευθερώνοντας τον αέρα από την

χύτρα και αυξάνοντας την πίεση σε ελαφρώς υψηλότερη

από αυτή που επιτεύχθηκε με την ενέργεια της πρώτης

βαλβίδας

ή στην απίθανη περίπτωση που δεν λειτούργησε. (2)

• Ομοίως, το προσεκτικά σχεδιασμένο καπάκι της χύτρας

και η σφράγισή του αποτελούν ένα τρίτο σύστημα 

ασφαλείας. Εάν και οι δύο βαλβίδες ασφαλείας δεν 

λειτουργούσαν, το ελαστικό στεγανοποιητικό που

διογκωνόταν, βγαίνοντας από το αυλάκι του καπακιού, 

απελευθερώνοντας έτσι την πίεση από την χύτρα από το 

πλάι μακριά από τη θέση του χρήστη και αφήνοντας τα

προστατευμένα με ασφάλεια. (3)
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Λάστιχο σιλικόνης 4, 6 y 7 λίτρα A99.09.32

Κουμπί Ωριγένης

Λαβή σώματος

Επιπλέον λαβή

Λαβή καπακιού

Επιλογέας πίεσης

A99.09.04

A83.00.02

Βαλβίδα λειτουργίας (βάρος) Origen

A99.09.71

Κωδικός

A83.00.01

Περιγραφή

A99.09.05

A99.09.70

A99.09.03

24

Ανταλλακτικά BRA διαθέσιμες στις υπηρεσίες  

τεχνική βοήθειας

Για να αντικαταστήσετε ή να επισκευάσετε άλλα εξαρτήματα εκτός από αυτά 

που αναφέρονται εδώ, επικοινωνήστε με το σέρβις μετά την πώληση της BRA.

Η φλάντζα σιλικόνης μπορεί να αντικατασταθεί από τον πελάτη και η 

BRA συνιστά την αντικατάσταση της μίας φοράς το χρόνο (σελ. 31).

Χρησιμοποιήστε μόνο ανταλλακτικά του κατασκευαστή που 

ανήκουν στο αντίστοιχο μοντέλο.
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Χρήση

Άνοιγμα του 

καπακιού 

Το σημείο OP επιλογέα στη θέση EN-

ABRIRκαι γυρίστε το πάνω μέρος της λαβής  προς 

τα δεξιά (1), μέχρι το σημείο στο καπάκι (2) να

συμπέσει με το κέντρο της

λαβής του σώματος.

Σε αυτή τη θέση, ανασηκώστε το καπάκι 

κάθετα και η χύτρα θα ανοίξει.

Μην προσπαθήσετε ποτέ να το ανοίξετε 

χωρίς να βεβαιωθείτε πρώτα ότι ο ατμός 

έχει απελευθερωθεί εντελώς.

Κλείσιμο της χύτρας 

Τοποθετήστε το καπάκι στο σώμα της

Χύτρας , φροντίζοντας η πίντα στο καπάκι να 

συμπίπτει με το κέντρο της κάτω λαβής. (2)

Πιέστε απαλά το καπάκι πάνω στο σώμα.

Γυρίστε τη λαβή του καπακιού προς τα

αριστερά έως αυτό το στοπ στο καπάκι

συμπίπτει με αυτό στο σώμα. (3)

Σε περίπτωση που η χύτρα έχει θερμανθεί 

χωρίς υγρά μέσα, επικοινωνήστε με το

σέρβις μετά την πώληση της BRA .
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(1)

Πρώτη χρήση

Πριν καλά καλά την χύτρα για πρώτη φορά, συνιστούμε να καθαρίσετε όλα τα 

εξαρτήματα με νερό, υγρά απορρυπαντικά και πετσέτες πιάτων που δεν 

γρατσουνίζουν. Μην βάζετε το καπάκι στο πλυντήριο πιάτων, ακόμα κι αν 

μπορείτε να κάνετε με αυτό το στερεωμένο στο σώμα.

Γεμίστε το σώμα της χύτρας με νερό μέχρι τα 2/3 του ύψους της

(MAX ) (1). • Κλείστε την κουζίνα (δείτε την προηγούμενη σελίδα: Κλείσιμο).

• Η θερμότητα της χύτας πάνω από μια πηγή στο μέγιστο επίπεδο και επιλέξτε τον

επιθυμητό

τύπο μαγειρέματος (στάθμη πίεσης). • Όταν ρυθμίσετε να φεύγει ατμός από τη 

βαλβίδα λειτουργίας, μειώστε τη θερμότητα στο ελάχιστο επίπεδο και βάλτε το

χρόνο για 20 λεπτά.

•Όταν περάσουν τα 20 λεπτά, σβήνουμε εντελώς τη φωτιά. • Για να 

αποσυμπιέσετε τη χύτρα ταχύτητας, μετακινήστε την επιλογέα πίεση σε αυτή

τη θέση. Θα υπάρχει ισχυρή ροή ρεύματος μέσω της βαλβίδας, η οποία θα

μειωθεί καθώς διαχέεται η εσωτερική πίεση.

• Για να μειώσετε την πίεση πιο γρήγορα, μπορείτε να κρυώσετε την κουζίνα 

ρίχνοντας ένα μικρό ρεύμα νερού στο καπάκι. Όταν η σφράγιση έχει 

σκουλήξει, μπορεί να συμβεί ταχεία και βίαιη αποσυμπίεση, πράγμα που 

σημαίνει ότι αυτό πρέπει να γίνεται πάντα με τη μέγιστη προσοχή.

•Όταν ο ατμός σταματήσει να φεύγει από τη βαλβίδα λειτουργίας, αφαιρέστε τη

βαλβίδα με τη βοήθεια ενός υγρού πανιού και ανοίξτε την κουζίνα. •

Πλύνετε και στεγνώστε το καπάκι και το σώμα της κουζίνας.

(2)
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Ξεκινήστε το μαγείρεμα

Πριν από κάθε χρήση, βεβαιωθείτε ότι η βαλβίδα λειτουργίας δεν είναι 

φραγμένη. Η εικόνα τη βαλβίδα λειτουργίας στη θέση της.

Ελάχιστη γεμάτη Γεμίζετε πάντα τη χύτρα με ελάχιστη ποσότητα 

ισοδύναμη με το ¼ της συνολικής χωρητικότητας της χύτρας ς (βλ. ένδειξη

(MIN) (1) στο εσωτερικό της χύτρας ).

Μέγιστο • Μην γεμίζετε ποτέ το σώμα της κουζίνας πάνω από τα 2/3 του ύψους της

(MAX ) (1), συμπεριλαμβανομένων των τροφίμων.

•Σε περίπτωση που πρόκειται να μαγειρέψετε φαγητά που μαγειρεύονται 

αργά, όπως ρύζι, αφυδατωμένα όσπρια ή κομπόστες, μην γεμίζετε ποτέ το

σώμα της κουζίνας πάνω από το μισό ύψος της.

• Η μηχανή και η χύτρα στην πηγή θερμότητας επιλέξτε υψηλή πίεση 2 ή χαμηλή

πίεση

1. • Όταν ξεκινάτε να βγαίνει ατμός με επαρκή ένταση μέσα από το πάνω

μέρος της λαβής (2),

μειώστε τη θερμότητα. • Σε περίπτωση που η κουζίνα έχει θερμανθεί χωρίς

υγρά μέσα, επικοινωνήστε με το σέρβις της BRA για επδιόρθωση . Τότε

ξεκινούν οι προτεινόμενοι χρόνοι μαγειρέματος.

Εάν δεν βγαίνει ατμός από τη βαλβίδα λειτουργίας και δεν εκπέμπεται ήχος στο

μαγείρεμα:

• Η πίεση δεν έχει αυξηθεί. Αυτό είναι φυσιολογικό κατά τα πρώτα λεπτά

κατά το μαγείρεμα. Εάν αυτό το συμβάν επιμένει, βεβαιωθείτε ότι: • Η

πηγή θερμότητας είναι αρκετά ισχυρή. Αν όχι, αυξήστε τη φωτιά. • Η ποσότητα του 

υγρού στο σώμα της χύτρας είναι επαρκής (βλέπε ένδειξη (MIN) (1). μέσα

στην χύτρα ).

•Η βαλβίδα λειτουργίας είναι σωστά τοποθετημένη, καθαρή και χωρίς

υπολείμματα. • Η χύτρα ταχύτητας έχει κλείσει σωστά.

• Η φλάντζα σιλικόνης και τα άκρα της χύτρας δεν έχουν φθαρεί.
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Κατά το μαγείρεμα

Φροντίστε να παρακολουθείτε τη χύτρα ταχύτητας εάν υπάρχουν παιδιά.

• Ρυθμίστε τους χρόνους μαγειρέματος σύμφωνα με τον πίνακα «χρόνων μαγειρέματος» που

περιλαμβάνεται

αυτό το βιβλίο οδηγιών.

•Ένας ελαφρύς ατμός που φεύγει μέσα από τη βαλβίδα λειτουργίας κατά τη

χρήση της κουζίνας στη διαδικασία μαγειρέματος θεωρείται φυσιολογική.

•Κατά το μαγείρεμα υπό πίεση, βεβαιωθείτε ότι λίγος ατμός φεύγει τακτικά από τη βαλβίδα 

λειτουργίας. Εάν αυτό δεν συμβεί, αυξήστε ελαφρά την πηγή θερμότητας. Αν συμβεί το 

αντίθετο, αν φύγει μεγάλη ποσότητα ατμού, χαμηλώστε την πηγή θερμότητας.

•Όταν τελειώσει ο χρόνος μαγειρέματος, απενεργοποιήστε την

πηγή θερμότητας.

Εάν λειτουργεί ένα σύστημα ασφαλείας:

• Κλείστε αμέσως την πηγή θερμότητας.

• Αφήστε τη χύτρα ταχύτητας να κρυώσει.

• Επαληθεύστε τη βαλβίδα λειτουργίας και τον κεντρικοποιητή βαλβίδας (για λόγους

ασφαλείας,

εκτελέστε αυτήν τη διαδικασία αποσυμπίεσης της χύτρας πριν 

πραγματοποιήσετε τις επαληθεύσεις).

Εάν ο ατμός φεύγει από τις άκρες του καπακιού της χύτρας ταχύτητας, 

βεβαιωθείτε ότι:

•Η χύτρα είναι κλειστή και, εάν χρειάζεται, φροντίστε να κλείσετε πιο

σφιχτά. • Η

αεροστεγή τσιμούχα είναι σε καλή κατάσταση και αντικαταστήστε

την εάν χρειάζεται.

• Η αεροστεγή τσιμούχα είναι σωστά τοποθετημένη στη χύτρα ταχύτητας.

• Ότι το καπάκι, η βαλβίδα ασφαλείας και η βαλβίδα λειτουργίας είναι καθαρά.

• Τα άκρα του σώματος της χύτρας είναι σε καλή κατάσταση.
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Αγκινάρες  

Σέλινο

Κολοκυθάκια

Κρεμμύδια

Λάχανα 

Κουνουπίδι

Σπανάκι

Μπιζέλια  

Φασόλια

Πατάτες  

Καρότα

Φασόλια Ρύζι
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Επίπεδο  

2

οσπρια*

8 ελαχ. 10

3 5

4 8

3 5

5 8

5 8

3 5

3 5

5 10

5 10

5 10

18 25

3 8

25 35

20 30

5 8

3 8

15 25

5 10

20 25

8 10

2 6

3 5

5 8

5 8

15 20

20 25

8 10

3 8

Λαχανικά

κρέατα

Ψάρι

Σούπα και ζωμός Ζωμός κρέας

Stew Σούπα

λαχανικών 

Ψαρόσουπα

Επίπεδο  

1

ελαχ.

Χρόνοι μαγειρέματος (κατά προσέγγιση)

Οι χρόνοι μαγειρέματος πρέπει να υπολογίζονται από τη στιγμή που η χύτρα φτάσει 

στη σωστή πίεση, δηλαδή όταν ο ατμός βγαίνει από τη βαλβίδα.
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*
Μην παρασκευάζετε τροφές όπως κομπόστα μήλου ή βατόμουρου, κριθάρι, βρώμη ή άλλα δημητριακά, μπιζέλια, ζυμαρικά,

μακαρόνια, ραβέντι ή μακαρόνια. Αυτά τα τρόφιμα τείνουν να παράγουν αφρό και φυσαλίδες που μπορούν να εμποδίσουν τη

βαλβίδα ασφαλείας. Η διαφήμιση βαθμίδων μαγειρέματος ως οδηγός, καθώς κάθε είδος μαγειρέματος, με

αέριο, ηλεκτρισμός κ.λπ., θα παράγει διαφορετικά αποτελέσματα.

Ρεβύθια 

φακές

Μακαρόνια  

Λαζάνια

Μοσχαρίσιο ψητό, μοσχάρι, 

αρνί, χοιρινό Αρνί παϊδάκια

Μοσχαρίσιο  

συκώτι

στιφάδο

Μύδια  

Τόνος 

Κακός

Καλαμάρι

Machine Translated by Google
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Τελειώστε το μαγείρεμα

Για να κάνετε αυτό, μετακινήστε την επιλογέα πίεσης σε αυτή τη 

θέση. Θα υπάρχει ισχυρή ροή ρεύματος μέσω της βαλβίδας, η 

οποία θα μειωθεί καθώς διαχέεται η εσωτερική πίεση.

Για να μειώσετε την πίεση πιο γρήγορα, μπορείτε να κρυώσετε την

χύτρα ρίχνοντας ένα μικρό ρεύμα νερού στο καπάκι. Όταν το 

λάστιχο έχει φθορά , μπορεί να συμβεί ταχεία και βίαιη 

αποσυμπίεση, πράγμα που σημαίνει ότι αυτό θα πρέπει

πάντοτε να μεταφέρετε με τη μέγιστη προσοχή. Μόνο όταν δεν υπάρχει πίεση μέσα στην 

χύτρα , μπορείτε να προχωρήσετε στο άνοιγμα με τον τρόπο που περιγράφεται 

παραπάνω. Το άνοιγμα με πίεση στο εσωτερικό μπορεί να προκαλέσει τραυματισμό.

Χρησιμοποιήστε τις λαβές όταν μετακινείτε τη χύτρα ταχύτητας.

Εάν δεν μπορείτε να ανοίξετε το καπάκι της κουζίνας: • Αποσυμπιέστε την χύτρα και

αφαιρέστε τη βαλβίδα λειτουργίας. • Βεβαιωθείτε ότι δεν υπάρχει άλλη πίεση στο 

εσωτερικό, εάν χρειάζεται, θερμαίνετε την χύτρα για λίγα λεπτά χωρίς τη βαλβίδα

λειτουργίας.

Εάν τα φαγητά δεν έχουν μαγειρευτεί ή έχουν καεί, επαληθεύστε: • Το χρόνο

μαγειρέματος που χρησιμοποιήθηκε. •

Η ισχύς της πηγής θερμότητας. • Η σωστή 

τοποθέτηση της βαλβίδας λειτουργίας. • Η 

ποσότητα του νερού που χρησιμοποιείται.

Καθάρισμα

Αποφύγετε να αφήσετε φαγητό μέσα στην κουζίνα για μεγάλες χρονικές περιόδους. 

ΠΟΤΕ μην χρησιμοποιείτε υδροχλωρίνη ή προϊόντα που περιέχουν χλωρικές ενώσεις.

•Πριν από κάθε χρήση, καθαρίζετε την κουζίνα με ζεστό νερό και μαλακό 

απορρυπαντικό. • Για να πλύνετε το εσωτερικό του σώματος της χύτρας , μπορείτε

να χρησιμοποιήσετε ένα μαλακό απορρυπαντικό και ένα συνηθισμένο σκληρό σφουγγάρι  στο 

εσωτερικό .

• Για να πλύνετε το εξωτερικό του σώματος της χύτρας , μπορείτε να χρησιμοποιήσετε ένα

μαλακό απορρυπαντικό

και ένα συνηθισμένο σφουγγάρι στη σκληρή του πλευρά. • Για να πλύνετε το καπάκι

της χύτρας ταχύτητας, μπορείτε να χρησιμοποιήσετε ένα μαλακό απορρυπαντικό και 

ένα συνηθισμένο σφουγγάρι στη μαλακή πλευρά του.

• Μπορείτε να πλύνετε το σώμα της χύτρας ταχύτητας στο χέρι ή στο πλυντήριο πιάτων.
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Μην αφήνετε το καπάκι της χύτρας ταχύτητας να μουλιάσει. Μην 

πλένετε το καπάκι της χύτρας ταχύτητας στο πλυντήριο πιάτων. •

Καθαρίστε τη βαλβίδα λειτουργίας κάτω από το νερό.

•Καθαρίστε τον συγκεντρωτή της βαλβίδας λειτουργίας με άφθονη και δυνατή ροή 

νερού, με τη βοήθεια βελόνας. • Καθαρίστε τη βάση της βαλβίδας

ασφαλείας στο εσωτερικό του καπακιού της κουζίνας. • Επαληθεύστε τη σωστή 

λειτουργία του κρατώντας ελαφρά.

Αποθήκευση της χύτρας

Γυρίστε το καπάκι της χύτρας και τοποθετήστε το από το σώμα . • Πρέπει

να αποφεύγουμε να αφήνουμε μαγειρεμένα φαγητά στην χύτρα για μεγάλα χρονικά 

διαστήματα, καθώς έχουν την τάση να κολλάνε. Τότε θα πρέπει να δουλέψουμε σκληρότερα για

να πλύνουμε και να χρειαστούμε περισσότερα χημικά προϊόντα (απορρυπαντικό) και να

κινδυνεύουμε να γρατσουνίσουμε και να καταστρέψουμε τη χύτρα μας.

• Τα σημάδια αλάτων ασβέστη μπορούν να αποφευχθούν στεγνώνοντας τη χύτρα ταχύτητας με

στεγνωτήρα

πανί αντί να το αφήσετε να στεγνώσει μόνο του. Έτσι αποφεύγουμε και τα σημάδια που αφήνουν το

χλώριο και άλλες ουσίες που περιέχουν το νερό.

• Αν έχουμε ένα ιδιαίτερο επίμονο σημάδι μπορούμε να τρίψουμε τη χύτρα ταχύτητας ένα

πανί εμποτισμένο σε καυτό ξύδι. Στη συνέχεια το πλένουμε κανονικά και το στεγνώνουμε με

ένα πανί στεγνώματος.

• Αν έχει χάσει τη γυαλάδα του, μπορούμε να τρίψουμε το σώμα της κουζίνας με ένα εμποτισμένο πανί.

αλκοόλ.

Αλλαγή φλάντζας σιλικόνης • Να επιλέγετε πάντα τη φλάντζα σιλικόνης που αντιστοιχεί στο

μοντέλο της χύτρας ταχύτητας.

•Βυθίστε το σε σαπουνόνερο, ξεπλύνετε και το λίγο χρησιμοποιώντας τα δάχτυλά σας ασκήστε πίεση

μέχρι η τσιμούχα να εφαρμόσει τέλεια στο εσωτερικό του καπακιού. • Μην κόβετε

ποτέ τη φλάντζα σιλικόνης

Επαληθεύστε τη χύτρα ταχύτητας σε εξουσιοδοτημένο τεχνικό σέρβις BRA εάν έχει 

χρησιμοποιηθεί για περισσότερα από 10 χρόνια.

Σε περίπτωση που έχετε κάψει φαγητό μέσα στη χύτρα ταχύτητας: • Αφήστε το σώμα

να μουλιάσει πριν  ξεκινήσετε να το καθαρίζετε. ΠΟΤΕ μην χρησιμοποιείτε

υδροχλωρίνη ή προϊόντα που περιέχουν χλωρικές ενώσεις.
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Συχνές ερωτήσεις (FAQ)

Τι πρέπει να κάνω εάν δεν μπορώ να ανοίξω το καπάκι; • 

Αποσυμπιέστε την χύτρα και αφαιρέστε τη βαλβίδα λειτουργίας. • 

Βεβαιωθείτε ότι δεν υπάρχει άλλη πίεση στο εσωτερικό.

• Εάν χρειάζεται, θερμαίνετε την χύτρα για λίγα λεπτά χωρίς τη βαλβίδα λειτουργίας.

Τι πρέπει να κάνω εάν η χύτρα χρησιμοποιείται χωρίς υγρά μέσα; • 

Επικοινωνήστε με το σέρβις μετά την πώληση του BRA για επανάληψη.

Τι πρέπει να κάνω εάν δεν φεύγει ατμός από τη βαλβίδα λειτουργίας και δεν 

ακούγεται ήχος απελευθέρωσης ατμού από την χύτρα ; • Η

πίεση δεν έχει αυξηθεί. Αυτό είναι φυσιολογικό τα πρώτα λεπτά κατά το μαγείρεμα.

ΕΑΝ ΑΥΤΟ ΤΟ ΓΕΓΟΝΟΣ ΕΠΙΜΕΝΕΙ, ΕΠΑΛΗΘΕΥΣΤΕ ΟΤΙ: • Η πηγή θερμότητας

είναι αρκετά ισχυρή. Αν όχι, αυξήστε τη φωτιά. • Η ποσότητα του υγρού στο 

σώμα της χύτρας είναι επαρκής. • Η βαλβίδα λειτουργίας είναι σωστά

τοποθετημένη, καθαρή και χωρίς υπολείμματα. • Η χύτρα ταχύτητας έχει κλείσει 

σωστά. • Η αεροστεγή σφράγιση και τα άκρα της χύτρας δεν

έχουν φθαρεί.

Τι πρέπει να κάνω εάν ενεργοποιηθεί η βαλβίδα 

ασφαλείας; • Κλείστε την πηγή θερμότητας. •

Περιμένετε να κρυώσει η χύτρα . • Επαληθεύστε τον συγκεντρωτή βαλβίδα, 

τη βαλβίδα λειτουργίας και τη βαλβίδα ασφαλείας.

Τι πρέπει να κάνω εάν διαφεύγει ατμός ανάμεσα στο καπάκι της χύτρας και το σώμα; •

Βεβαιωθείτε ότι η χύτρα είναι κλειστή και, εάν χρειάζεται, φροντίστε να κλείσετε πιο

σφιχτά. • Βεβαιωθείτε ότι η φλάντζα σιλικόνης είναι σε καλή κατάσταση και

αντικαταστήστε την εάν χρειάζεται. • Βεβαιωθείτε ότι η φλάντζα σιλικόνης είναι σωστά 

τοποθετημένη στη χύτρα ταχύτητας. • Βεβαιωθείτε ότι το καπάκι, η βαλβίδα ασφαλείας

και η βαλβίδα λειτουργίας είναι καθαρά. • Βεβαιωθείτε ότι τα άκρα του σώματος

της χύτρας δεν έχουν υποστεί ζημιά.

Τι πρέπει να κάνω εάν το φαγητό δεν έχει ψηθεί ή έχει καεί; • 

Επαληθεύστε το χρόνο μαγειρέματος που χρησιμοποιήθηκε. • 

Επαληθεύστε την αντοχή της πηγής θερμότητας. •

Επαληθεύστε τη σωστή τοποθέτηση της βαλβίδας λειτουργίας. • 

Επαληθεύστε την ποσότητα του νερού που χρησιμοποιείται.

Πώς καθαρίζω τη χύτρα ταχύτητας αν έχουν και τρόφιμα στο εσωτερικό της; •

Αφήστε το σώμα να μουλιάσει πριν να το καθαρίσετε. • ΠΟΤΕ μην χρησιμοποιείτε

λευκαντικό ή

προϊόντα που περιέχουν υδροχλωρικές ενώσεις.
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Κατασκευάζεται στην Κίνα
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ISOGONA SL , c/ Basters 4, Poligono Industrial, (43800) Valls, Tarragona  

(Ισπανία).

Πιθανά ελαττωματικά προϊόντα που καλύπτονται από αυτήν την εγγύηση που 

γίνονται δεκτά, θα επισκευάζονται ή/και θα αντικαθίστανται δωρεάν και θα 

επιστρέφονται δωρεάν στους αγοραστές.

Αυτή η εγγύηση δεν επηρεάζει τα δικαιώματα της καταναλωτής σύμφωνα με το περιεχόμενο 

του RDL 1/2007, Γενικός Νόμος για την Προάσπιση Καταναλωτών και Χρηστών.

Αυτό το έγγραφο που ερμηνεύεται σύμφωνα με τους νόμους της Ισπανίας, με τα Ισπανικά 

Δικαστήρια να είναι αρμόδια για την επίλυση οποιασδήποτε πιθανής διαφοράς.

*
Σε περίπτωση που το προϊόν αγοράστηκε σε διαφορετική χώρα από την Ισπανία, το προϊόν

πρέπει πάντα να πάει στην εγκατάσταση όπου αγοράστηκε το προϊόν, λαμβάνοντας απόδειξη αγοράς για 

να χρησιμοποιηθεί η εγγύηση. Μόνο στην περίπτωση που τα παραπάνω είναι αδύναμα ή πολύ δαπανηρά 

μπορούν να επικοινωνήσουν με τον εισαγωγέα, όπως υποδεικνύεται από τα προαναφερθέντα 

καταστήματα.

Εγγύηση

Η διάρκεια αυτής της εγγύησης είναι τρία χρόνια από την αγορά του προϊόντος 

που καλύπτει πιθανά κατασκευαστικά ελαττώματα, αλλά δεν καλύπτει 

ελαττώματα που προκαλούνται από κακή χρήση του μηχανήματος, ακατάλληλη 

χρήση ή ζημιές που προκαλούνται από χτυπήματα.

Για τη χρήση αυτής της εγγύησης, θα πρέπει πάντα να πηγαίνετε στην εγκατάσταση όπου

αγοράστηκε το προϊόν, λαμβάνοντας την απόδειξη. Μόνο στην περίπτωση που η πραγματοποίηση των 

παραπάνω είναι αδύνατη ή πολύ δαπανηρή, οι οποίες μπορούν να επικοινωνήσουν με τον 

κατασκευαστή προκειμένου να διεκδικήσουν την επισκευή ή την αντικατάσταση του προϊόντος, 

αποστέλλοντας την ταχύτατη καταστροφή στη διεύθυνση:
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ISOGONA, SL

Basters, 4 · 43800 VAL L S

(ΙΣΠΑΝΙΑ) Τηλ. +34 977 60 88 10

bra@braisogona.com

@cocinaconbra
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